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Mittagsmenu 21. - 25. September 2026

Wochenempfehlung vegetarisch:

Ravioli gefiillt mit Pfifferlingen an einer leichten Krauterrahmsauce

Montag

Vorspeise: Tagessalat oder Apfel-Sellerie-Suppe

Hauptspeise: Schnitzeli vom Schweizer Sauli auf Grill-Gemise mit Krauterbutter und Brat-
kartoffeln oder «Fisch nach Fang» an Curry-Sauce mit Tagliatelle und Blattspinat

Dienstag

Vorspeise: Tagessalat oder Bouillon mit Gemiisestreifen

Hauptspeise: Wild-Bratwurst nach Hausrezept mit Mirza-Apfel und Butterrdsti oder «Fisch
nach Fang» an Zitronensauce mit Butterreis und Marktgemuse

Mittwoch
Vorspeise: Tagessalat oder Kartoffel-Lauch-Suppe

Hauptspeise: Entrecote-Streifen vom Schweizer Rindli «Stroganoff» mit hausgemachten
Spatzli oder «Fisch nach Fang» mit Tomatenwirfel, Krauterbutter, Kapern, Salzkartoffeln
und griinen Bohnen

Donnerstag

Vorspeise: Tagessalat oder Zwiebel-Suppe mit Kasecroltons

Hauptspeise: Schweizer Pouletbristli im Sesammantel an Senfsauce mit Kartoffelstock und
Marktgemiise oder «Fisch nach Fang» Zuger Art mit Reis und Marktgemise

Freitag

Vorspeise: Tagessalat oder Curry-Kokos-Suppe

Hauptspeise: Cordon bleu vom Schweizer Sauli mit Rosticroquetten und Marktgemiise
oder Forellenknusperli mit Pommes frites, Marktgemise und hausgemachter Sauce Tartare

Kurzfristige Anderungen maéglich.
Tagesteller Fleisch/Fisch: CHF 28,- / Vegetarisch: CHF 23,-
Tagessalat/Tagessuppe CHF 8,-



