SEEHOTELSC:I_”FFMANNEI'\I'BACH

Mittagsmenu 18. - 22. Mai 2026

Wochenempfehlung vegetarisch:

Spaghetti «Cinque Pi» con panna, pepe, purea di pomodoro, prezzemolo e parmigiano

Montag

Vorspeise: Tagessalat oder Spargel-Suppe

Hauptspeise: Steak vom Schweizer Sauli an griiner Pfeffersauce mit Tagliatelle und Markt-
gemise oder «Fisch nach Fang» an Weissweinsauce mit neuen Bratkartoffeln und Marktge-
mise

Dienstag

Vorspeise: Tagessalat oder Lauch-Kartoffel-Suppe

Hauptspeise: Saltimbocca vom Schweizer Poulet mit Spaghetti und Tomatensauce oder

«Fisch nach Fang» mit Mandelbutter, Salzkartoffeln, frischen Spargeln und hausgemachter
Sauce Hollandaise

Mittwoch
Vorspeise: Tagessalat oder Bouillon mit Gemiisestreifen

Hauptspeise: Streifen vom Schweizer Rindli Szechuav mit Gemiisestreifen und Basmati-
Reis oder «Fisch nach Fang» an Zitronensauce mit neuen Bratkartoffeln und Marktgemiuse

Donnerstag

Vorspeise: Tagessalat oder Zwiebel-Suppe mit Kasecroltons

Hauptspeise: Scaloppine di pollo (Schweizer Herkunft) an Limettensauce mit Weisswein-

Risotto und Marktgemiise oder «Fisch nach Fang» auf Blattspinat mit Mandelbutter und
Salzkartoffeln

Freitag

Vorspeise: Tagessalat oder Tomaten-Suppe

Hauptspeise: Streifen vom Schweizer Kalbli an Rahmsauce mit Tagliatelle und Gemiise-
streifen oder «Fisch nach Fang» Zuger Art mit Weisswein-Risotto und frischen Spargeln

Kurzfristige Anderungen maglich.
Tagesteller Fleisch/Fisch: CHF 28,- / Vegetarisch: CHF 23,-
Tagessalat/Tagessuppe CHF 8,-



