SEEHOTELSC:I_”FFMANNEI'\I'BACH

Mittagsmenu 9. - 13. Marz 2026

Wochenempfehlung vegetarisch:

Spaghetti «al Pesto» mit Cherry-Tomaten und gerdstetem Knoblauch

Montag

Vorspeise: Tagessalat oder Bouillon mit Gemiisestreifen

Hauptspeise: Gulasch vom Schweizer Kalbli mit hausgemachten Spatzli und Marktgemise
oder «Duett vom Fisch nach Fang» auf griinen Spargeln mit Salzkartoffeln und Sauce
Hollandaise

Dienstag

Vorspeise: Tagessalat oder Apfel-Sellerie-Suppe

Hauptspeise: Schnitzeli vom Schweizer Sauli mit Salbei und Rohschinken, serviert mit
Tagliatelle und Tomatensauce oder «Fisch nach Fang» auf Blattspinat mit Salzkartoffeln
und Mandelbutter

Mittwoch
Vorspeise: Tagessalat oder Kiirbis-Suppe

Hauptspeise: Schweizer Pouletbristli an Whisky-Pfeffersauce mit Weisswein-Risotto und
Marktgemiise oder «Fisch nach Fang» mit Krauterbutter, Tomatenwiirfeli, Butterreis und
Marktgemiise

Donnerstag

Vorspeise: Tagessalat oder Curry-Suppe

Hauptspeise: Streifen vom Schweizer Kalbli an Limettensauce mit Gemise-Reis oder
«Fisch nach Fang» an Weissweinsauce, serviert mit Salzkartoffeln und Marktgemiise

Freitag

Vorspeise: Tagessalat oder Riiebli-Orangen-Suppe

Hauptspeise: Cordon bleu vom Schweizer Sauli mit Rosticroquetten und Marktgemtuse oder
Forellenknusperli vom Kundelfingerhof mit Pommes frites, Marktgemise und hausgemach-
ter Sauce Tartare

Kurzfristige Anderungen maglich.
Tagesteller Fleisch/Fisch: CHF 28,- / Vegetarisch: CHF 23,-
Tagessalat/Tagessuppe CHF 8,-



