SEEHOTELSC:I_”FFMANNEI'\I'BACH

Mittagsmenu 15. - 19. Juni 2026

Wochenempfehlung vegetarisch:

Spaghetti mit Rucola-Pesto und Cherry-Tomaten

Montag

Vorspeise: Tagessalat oder Kartoffel-Kaltschale (kalte Suppe)

Hauptspeise: Steak vom Schweizer Sauli mit Krauterbutter, neuen Bratkartoffeln und Grill-
gemise oder «Fisch nach Fang» Saltimbocca auf Krauter-Risotto, serviert mit Weisswein-

sauce

Dienstag

Vorspeise: Tagessalat oder Bouillon mit Gemiisestreifen

Hauptspeise: Kaltes Roastbheef vom Schweizer Rindli mit Pommes frites und hausgemach-
ter Sauce Tartare oder «Fisch nach Fang» an Ingwer-Zitronen-Sauce mit Salzkartoffeln und
Marktgemise

Mittwoch
Vorspeise: Tagessalat oder Riiebli-Ingwer-Suppe

Hauptspeise: Streifen vom Schweizer Sauli an Limettensauce mit Gemiise-Reis oder «Fisch
nach Fang» Zuger Art auf Gemusestreifen mit Tagliatelle

Donnerstag

Vorspeise: Tagessalat oder Zucchetti-Suppe

Hauptspeise: Schweizer Pouletbrust Saltimbocca mit Spaghetti und Tomatensauce oder
Forellenknusperli mit Pommes frites, Marktgemise und hausgemachter Sauce Tartare

Freitag

Vorspeise: Tagessalat oder Curry-Kokos-Suppe

Hauptspeise: Streifen vom Schweizer Kalbli, rassig gewlrzt, auf Salatbeet mit Melone oder
«Fisch nach Fang» auf Gemiisestreifen, an Weisswein-Risotto, mit Gersten-Risotto

Kurzfristige Anderungen maglich.
Tagesteller Fleisch/Fisch: CHF 28,- / Vegetarisch: CHF 23,-
Tagessalat/Tagessuppe CHF 8,-



