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Mittagsmenu 13. - 17. April 2026

Wochenempfehlung vegetarisch:

Weisswein-Risotto mit grillierten Peperoni und Zucchetti, Cherry-Tomaten und Auberginen-
chips

Montag

Vorspeise: Tagessalat oder Tomaten-Suppe mit Barlauch-Pesto

Hauptspeise: Scaloppine di vitello al limone vom Schweizer Kalbli mit Tagliatelle und frischen

Spargeln oder «Duett vom Fisch nach Fang» an Weissweinsauce mit Salzkartoffeln und
Marktgemiise

Dienstag

Vorspeise: Tagessalat oder Blumenkohl-Suppe

Hauptspeise: Steak vom Schweizer Sauli mit Krauterbutter, neuen Bratkartoffeln und
frischen Spargeln oder «Fisch nach Fang» an Limettensauce mit Butterreis und Markt-
gemise

Mittwoch
Vorspeise: Tagessalat oder Kartoffel-Suppe mit Majoran

Hauptspeise: Cordon bleu vom Schweizer Sauli mit Rosticroquetten und Marktgemiise oder
«Fisch nach Fang» auf Asia-Gemiise mit Basmati-Reis

Donnerstag

Vorspeise: Tagessalat oder Zucchini-Suppe

Hauptspeise: Schweizer Pouletbrust-Streifen an Currysauce mit Basmati-Reis oder
Saltimbocca vom «Fisch nach Fang» auf Tagliatelle an Weissweinsauce

Freitag

Vorspeise: Tagessalat oder Curry-Kokos-Suppe

Hauptspeise: Entrecote-Streifen vom Schweizer Rindli auf Penne mit Tomatensauce, Chili
und Parmesanscheiben oder «Fisch nach Fang» mit Mandelbutter, Salzkartoffeln und
Marktgemise

Kurzfristige Anderungen maglich.
Tagesteller Fleisch/Fisch: CHF 28,- / Vegetarisch: CHF 23,-
Tagessalat/Tagessuppe CHF 8,-



